MENU DU 16 AU 20 DECEMBRE

MARDI

Endives aux noix - Concombre - Crevettes bouquet - Radis
Saucisse de Francfort sauce ketchup (frais)
» Saucisse de Toulouse sauce barbecue (frais)
& Poisson du jour
Semoule nature - Carottes parisiennes
Fromage

MARDI

Euf dur au curry - Salade/toast de chévre - Carottes a ’orange
Blanquette de dinde (frais)
Escalope de dinde (frais Anjou)
Poisson du jour
Fromage
Fruit - Compote

JEUDI

Radis- Blini/mousse de saumon - Paté de foie
Emincé de porc aux herbes
Haché de veau au bleu
Poisson du jour (frais)
Pommes vapeur (frais) - Tomates au four
Fromage
Liégeois chocolat/café

VENDREDI

MENU DU JOUR
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11’5%;

&t Bonnes (2165 de fin &’ année”

Le colleége s’engage sur le développement
durable en privilégiant
le frais et le local.



