MENU DU
¢ 19 AU 23 FEVRIER

lundi
Rosette — Endive au bleu

Rosti burger (frais)
Cote de porc (roi rose)
Poisson du jour
Brunoise de légumes — Courgettes sautées (frais)
Fromage
Fruit — Flan vanille caramel

MARDI ;
Filet de maquereau — Tomates/artichauts — Baguettine au lard — Terrine de saumon
Sauté de beeuf bordelaise
Cervelas obernois
Poisson du jour

Riz parfumé — Poélée d’hiver

Fromage

Glace

JEUDI
Feuilleté Dubarry ou fromage
Quenelles de volaille sauce supréme
Saucisse de Toulouse a la créme d’ail (frais)
Pommes vapeur (frais) — Ratatouille (frais)
Fromage
Fruit — Tarte aux pommes

VENDREDI
Carottes rapées — Acras de morue — Radis — Concombre a la créme

Escalope cordon bleu (frais Anjou)
Pavé de merlu marafcher
Printaniére de légumes — Salade verte
Fromage
Fruit

Le college s’engage sur le développement
durable en privilégiant
le frais et le local.



