MENU DU 20 au 24 MAI < e ¥

Lundi

Carottes aux raisins - Rillettes de saumon - Galantine de volaille
Sauté de porc tandoori (roirose )
Merguez de volaille (frais Anjou )
Frites (frais )- Fenouil braisé
Fromage
Fruit -
MARDI vm:’\ "é&
Toast foie gras - Betterave/tomate - fromage frais/purée de poivro
Sauté de beoeuf aux olives

Poulet réti au jus (frais Anjou )

Poisson du jour
Semoule aux raisins - Tomates grillées
Fromage

Fruit - Tartelettes assorties
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arottes rapées

JEUDI
Tomates mozzarelf@ambon de Bayonne - Flan aux lardons/chévre -

Paella (maison )

Cervelas obernois

Saumon (frais)
Riz a | ' espagnole - Endives braisées '

Fromage

Fruit - Donuts chocolat

Q VENDREDI
* Pastéque - Surimi/ceuf dur/rouget - Radis beurre

. Saucisse de Francfort sauce barbecue
Boudin blanc grillé (frais Touraine )
Poisson du jour
de terre persillées (frais ) - Brunoise provencale
Fromage

Fruit - Glace sundae caramel

Le college s’engage sur le développement
durable en privilégiant
le frais et le local.



