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Salade et'croutons - Céleri rémoulade - Carottes a I’orange «»
Cote de porc dijonnaise (frais)
Poisson du jour
Cuisse de poulet basquaise (frais local)
Pommes rissolées - Poélée asiatique
Fromage
Fruit - Fondant chocolat

MARDI

Endives au bleu - Sardine a I’huile - (Euf mayonnaise
Jambonneau sauce tartare (frais)
Boeuf mironton (frais local)
Poisson vapeur
Blé parfumé - Mélange méridional
Fromage
Fruit - Compote de pommes et biscuit

JEUDI - A] JN ESPAGNE

Bruchetta tomate/mozzarella/jambon sec - Terrine de poisson - Carottes aux raisins (bio)
Paella au poulet
Poisson du jour (frais)
Printanié¢re de lIégumes - Riz safrané
Fromage
Fruit - Gaufre - Créme catalane

Paté de campagne - Rillettes - Mousse de foie
Paupiette de saumon a I’échalote
Q Filet de dorade au vin blanc
@ Gratin de chou fleur - Epinards a la creme
Fromage
Fruit - Yaourt nature et jus d’orange frais

La Gestionnaire, Le Principal,

S. ADAWI P. STIEFENHOFER



