MENU DU 26 au 30 NOVEMBRE

Lundi ¥

Rosette - Salade/tomates - Surimi mayonnaise
Paupiette de dinde sauce chasseur (frais)
Boulettes de beeuf nicoise
Poisson du jour
Haricots verts — Pleurotes persillées
Fromage
Fruit - Smoothie aux fruits

MARDI

Carottes rapées — Salade de chévre au miel — Radis
Rosti burger (frais) barbecue
Poisson du jour
Foie de veau persillé
Poélée d’hiver
Fromage
- Moelleux chocolat et créme fouettée

JEUDI
Salade gésiers/lardons — Wrap poulet — Pomelos - avocat/.&h# R
Pates carbonara il
Saucisse au Montlouis (local)
Saumon frais )
Pates au beurre - Carottes (frais local) »»

Fromage
Fruit — Yaourt bio (local)

VYENDREDI
Feuilleté hot dog ou fromage

Dos de colin au vin blanc
Filet de lieu fumé au lait
Riz aux légumes
Poélée campagnarde

Fromage
Fruit — Tarte aux pommes

Le college s’engage sur le développement
durable en privilégiant
le frais et le local.



