MENU DU 5 au 9 NOVEMBRE

lundi -
Macédoine/thon — Champignons a la grecque — Salade/dést Bi? Bl

Saucisse de Francfort
Carbonade flamande (frais producteur)
Poisson du jour
Pommes frites — Trio de légumes
Fromage
Fruit

MARDI

P4até en croQte — Terrine campagnarde — Saucisson a I’ ail
Escalope viennoise
Pavé de merlu bordelaise
Petits pois paysanne — Poélée brocolis/champignons
Fromage
Fruit — Yaourt Fx.fruits -

o

JEUDI S

Terrine de lotte — Rillettes de saumon/crevettes — Salade chévre/lardons - Ca“ ; .' S
Pates a la bolognaise N ;

Cervelas obernois
Poisson du jour (frais)
Pates au beurre — Poélée campagnarde
Fromage

Fruit — Yaourt nature sucré et jus d’orange frais

VENDREDI

Merguez grillée (volaille)
Chipolata
Poisson du jour
Flageolets — Tomates persillées
Fromage
Fruit — Glace vanille BIO

Le college s’engage sur le développement
durable en privilégiant
le frais et le local.



